APPETIZERS

HOUSE MADE FOCACCIA
Tomato Tapenade, Olive Oil, Maldon Salt 9
(Add Cantabrico Anchovies +18)

ROASTED BUTTERNUT SQUASH

Brown Butter Vinaigrette, Hazelnuts, Goat Cheese
Crema 18

ROASTED ORGANIC BEETS
Dill Yogurt, Endives, Pickled Onions 16

CACCIO E PEPE BRUSSELS SPROUTS
3 Year Aged Quebec Cheddar, Pecorino, Black Pepper 18

ATLANTIC SALMON TARTARE (40Z)

LLime, Shallot, Chive, Coriander, Chipotle,
Cucumber, Yogurt 28

PIRI PIRI SHRIMP
Grilled Wild Shrimp, Pirt Piri Marinade, House Paprika
18

BUFFALO CHICKEN WINGS
Brined, Smoked & Roasted, Tavern Hot Sauce, Blue
Cheese Ranch 20

SALADS

TAVERN CAESAR

Crispy Capers, Parmesan, Anchovy Dressing
26

(Add White Anchovies +7)

RADICCHIO SALAD
Lemon Anchovy Dressing, Dates, Romano

18

FALL SALAD
Endives, Radicchio, Apples, Butternut Squash, Burrata,
Candied Walnuts, Apple Vinaigrette 24

PASTAS

WILD MUSHROOM TAGLIATELLE
Hand Cut Tagliatelle, Mixed Wild & Cultivated
Mushrooms, Porcini Broth, Parmesan 42

RIGATONI CON POLPETTE
Meatballs (Veal, Beef, Pork),
House Tomato Sauce 32

TAVERNE MAC N’ CHEESE
Comté 18 Months, Charlevoix 1608, Gruyere
Parmesan, Tomato, Pancetta, Truffle 42

MAINS

ATLANTIC SALMON

Butternut Squash, Brussels Sprouts, Celery Root,
Green Onion Sauce Vierge 38

NATURALLY RAISED ROASTED CHICKEN
Barbecue Spice & Yogurt Rub, Seasonal Vegetables
38

QUEBEC PORK SHOULDER
14 Hour Slow Cooked Pork Steak, Roasted Savoy
Cabbage, Quebec Apple 35

STEAK AND ALIGOT
6 Ounce Hanger Steak, Red Wine Sauce, Aligot-
Style Potatoes 43

SIDES

Side Endive Salad
16

French Fries

13

Sautéed Assorted Mushrooms
15

Taverne Mashed Potatoes

15
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ENTREES

FOCACCIA MAISON

Tapenade De Tomates, Sel De Maldon, Huile
D'Olive 9

(+18 Anchois De Cantabrie)

COURGE MUSQUEE ROTIE
Beurre Noisette, Noisettes, Creme De Fromage
De Chevre 18

BETTERAVES ROTIES
Yogourt A I Aneth, Endives, Oignons Marinés

16

CHOUX DE BRUXELLES CACCIO E
PEPE

Cheddar Du Quebec :\g(‘ 3 Ans, Pecorino,
Poivre Noir 18

TARTARE DE SAUMON C (40Z)

Lime, Echalote, Ciboulette, Coriandre, Chipotle,
Concombre, Yogourt 28

AILES DE POULET BUFFALO

Saumurées, Fumées Et Roties, Sauce Piquante
Taverne, Sauce Ranch Au Fromage Bleu 20

CREVETTES PIRI PIRI

Crevettes Sauvages Grillées, Marinade Piri Piri,
Paprika Maison 18

SALADES

SALADE CESAR TAVERNE
Romaine, Capres Croustillantes, Parmesan,
Vinaigrette Aux Anchois 26

(+7 Anchois Blancs)

SALADE DE RADICCHIO

Vinaigrette Au Citron Et Anchois, Dattes,
Romano 18

SALADE D’ AUTOMNE

Endives, Radicchio, Pommes, Courge Musquée,
Burrata, Noix De Grenoble

Caramélisés ,Vinaigrette Aux Pommes 24

PATES

TAGLIATELLE AUX CHAMPIGNONS
SAUVAGES

Pates Maison, Champignons Sauvages Et Cultivés,
Fond De Porcini, Parmesan 42

RIGATONI CON POLPETTE
Boulettes De Viande (Veau, Boeuf, Pore),
Sauce Tomate Maison 32

«MAC N’ CHEESE» TAVERNE
Comté 18 Mois, Charlevoix 1608, Parmesan, Gruyere,
Tomate, Pancetta, Truffe 42

PRINCIPAUX

SAUMON ATLANTIQUE

Courge Musquée, Choux De Bruxelles, Céleri Rave,
Sauce Vierge Aux Oignons Verts 38

POULET ROTI

Mariné Aux Yogourts Et Epices Barbecue, Légumes
Saisonniers 38

PORC DU QUEBEC
Epaule De Pore Braisé 14 Heures, Chou De Savoie
Roti, Pommes Du Québec 35

STEAK ET ALIGOT
Onglet (6 Oz) Sauce Au Vin Rouge, Aligot De Pomme
De Terre 43

LES A COTES

Salade Endive 16
Frites 13
Champignons Assortis 15

Pommes De Terre Pilées 15




